
RAPORT DE IMPLEMENTARE 

 

PROIECT: CNFIS-FDI-2024-F-0339 
 
Domeniu vizat: 3. Asigurarea funcționării în bune condiții a grădinilor botanice universitare , a 
stațiunilor didactice, a bazelor de practică și a altor infrastructuri de susținere a activităților didactice, 
similare bazelor de practică, din cadrul universităților, folosite pentru instruirea studenților 
 
Buget total aprobat: 328.000 + 69.000 = 437.000 lei 
 
Titlu proiect: Repararea, extinderea și modernizarea bazei de practică destinată susținerii 
învățământului horticol și viti-vinicol la Stațiunea Didactică Banu Mărăcine 
 
Perioadă de implementare: aprilie 2024 – decembrie 2024  
 
Scopul proiectului: Dezvoltarea și modernizarea bazei materiale destinate susținerii învățământului 
horticol și viti-vinicol la Universitatea din Craiova, în cadrul Stațiunii Didactice Banu Mărăcine 
 
Obiectivele proiectului: Proiectul a avut 5 obiective specifice, fiecare dintre ele se corelează cu unul 
din obiectivele generale (OG) ale domeniului de finanțare. 
O.S.1. Îmbunătățirea calității activităților și serviciilor oferite studenților în baza de practică de la 
Stațiunea Didactică Banu Mărăcine prin repararea și întreținerea bazei materiale existente pentru 
pregătirea profesională a studenților.  
O.S.2. Pregătirea și formarea profesională a studenților de la toate ciclurile formative, bazată pe 
dezvoltarea abilităților practice prin crearea de condiții optime în scopul folosirii educaționale a 
acesteia. 
O.S.3. Creșterea vizibilității și impactului educațional și științific prin promovarea activităților, serviciilor 
oferite și a rezultatelor obținute, pregătirea de materiale documentare și diseminarea informațiilor, 
participarea studenților la evenimente specifice domeniului. 
O.S.4. Realizarea de tematici experimentale legate de lucrările de finalizare a studiilor în acord cu 
tendințele actuale din cercetarea și practica în domeniile horticol, viti-vinicol și al industriei alimentare. 
O.S.5. Managementul și publicitatea proiectului. 
 
Activități asumate: 
O.S.1. Îmbunătățirea calității activităților și serviciilor oferite studenților în baza de practică de la 
Stațiunea Didactică Banu Mărăcine prin repararea și întreținerea bazei materiale existente pentru 
pregătirea profesională a studenților.  

A1.1. Repararea și aducerea la parametrii corespunzători a bazei de practică pentru creșterea 
nivelului formării practice a studenților.  

A1.2. Repararea sistemului de climatizare, având în vedere necesitatea asigurării la nivel optim a 
temperaturii și umidității relative a aerului. 

A1.3. Repararea instalației electrice și a instalațiilor sanitare pentru aducerea lor la parametrii 
corespunzători noilor solicitări.  
O.S.2. Pregătirea și formarea profesională a studenților de la toate ciclurile formative, bazată pe 
dezvoltarea abilităților practice prin crearea de condiții optime în scopul folosirii educaționale a 
acesteia. 

A.2.1.  Organizarea de activități educative și practice care să conducă la dobândirea de către studenți 
a unor deprinderi noi privind planificarea, organizarea și executarea activităților specifice în cramele 
moderne, de tip industrial. 



A.2.2.  Organizarea de activități educative și practice care să conducă la dobândirea de către studenți 
a unor deprinderi noi privind obținerea de produse horticole și viti-vinicole la standarde superioare din 
punct de vedere al securității și siguranței alimentare. 

A.2.3. Organizarea de activități educative și practice menite să aducă studenților, ca viitori specialiști, 
capacitatea de a obține produse horticole și viti-vinicole prin tehnologii prietenoase cu mediul 
înconjurător. 
O.S.3. Creșterea vizibilității și impactului educațional și științific prin promovarea activităților, serviciilor 
oferite și a rezultatelor obținute, pregătirea de materiale documentare și diseminarea informațiilor, 
participarea studenților la evenimente specifice domeniului. 

A.3.1. Organizarea de activități instructiv-educative și de cercetare aplicativă pentru studenți și 
absolvenți din domeniul horticol, viti-vinicol și al ingineriei produselor alimentare.  

A.3.2. Organizarea unor evenimente educaționale și științifice în baza de practică cu scopul 
promovării către vinificatori, studenți, masteranzi, doctoranzi a rezultatelor obținute și a noutăților și 
tendințelor în domeniu 

A.3.3. Organizarea de activități pentru diseminarea rezultatelor științifice obținute de cadrele 
didactice, în parteneriat cu studenții. Vor fi editate materiale cu conținut științific și informativ, în 
format tipărit sau audio-video, vor fi organizate prezentări de produse la expozițiile organizate la 
Universitatea din Craiova. De asemenea, vor fi prezentate articole de specialitate, realizate în echipe 
mixte din cadre didactice și studenți, în cadrul manifestărilor  științifice de profil  
O.S.4. Realizarea de tematici experimentale legate de lucrările de finalizare a studiilor în acord cu 
tendințele actuale din cercetarea și practica în domeniile horticol, viti-vinicol și al industriei alimentare. 

A.4.1. Implicarea studenților în activitatea de cercetare pentru crearea abilităților practice  
A.4.2. Identificarea unor tematici de cercetare moderne legate de lucrările de finalizare a studiilor 

universitare. Activitatea de cercetare, efectuată de studenți sub îndrumarea cadrelor didactice, va 
conduce la definirea unor teme de cercetare orientate spre identificarea de soluții la probleme de 
actualitate și interes în domeniul de specialitate.  
O.S.5. Managementul și publicitatea proiectului. 

A.5. Managementul proiectului. 
 

Rezultate: Toate activitățile propuse prin implementarea prezentului proiect, precum și indicatorii 
asumați au fost îndepliniți. 
R.1.1: 2 săli destinate pregătirii practice a studenților reabilitate și modernizate (aproximativ 240 mp 
reabilitați) 
R.1.2: 2 instalații electrice reabilitate la nivelul cerințelor spațiilor (interior și exterior)  
R.1.3: un sistem de climatizare reabilitat 
R.1.4: 2 instalații și grupuri sanitare reabilitate 
 
R.2.1: 3 activități instructiv-educative de inițiere a studenților în folosirea, exploatarea și întreținerea 
echipamentelor din cramă 
R.2.2: 3 evenimente educaționale și științifice în baza de practică privind adaptarea industriei vinicole 
la noile reglementări europene privind siguranța alimentară, protecția consumatorului și protecția 
mediului. 
 
R.3.1: 2 întâlniri între studenți și absolvenți din domeniul horticol,  viti-vinicol și al ingineriei produselor 
alimentare pentru schimb de experiență, informații și exemple de bune practici  
R.3.2: 2 întâlniri între studenți și angajatori din domeniul horticol,  viti-vinicol și al ingineriei produselor 
alimentare pentru pregătirea și facilitarea inserției viitorilor absolvenți pe piața muncii 
R.3.3. 2 evenimente educaționale și științifice în baza de practică pentru diseminarea rezultatelor 
obținute, de tipul simpozioane, workshop-uri, demonstrații practice realizate de cadrele didactice, în 
parteneriat cu studenții 
R.3.4. 2 filmări de televiziune cu activitățile studenților realizate în baza de practică extinsă. 
 



R.4.1: 3 lucrări științifice ale studenților orientate pe tehnologii viti-vinicole și educație oenologică  

R.4.2: 5 lucrări de licență/disertație/doctorat. 
R.4.3: 2 noi vinuri  produse de studenți în cadrul elaborării lucrărilor de finalizare a studiilor. 
 

Proiectul CNFIS-FDI-2024-F-0339 continuă demersurile anterioare privind reabilitarea și 

dotarea bazelor de practică la Universitatea din Craiova, cu ajutorul fondului de dezvoltare 

instituțională, pentru îmbunătățirea calității activităților și serviciilor oferite și pregătirii profesionale a 

studenților, bazată pe dezvoltarea abilităților practice. În acest sens, proiectul actual continuă un 

proiect realizat anul anterior (CNFIS-FDI-2023-F-0625) prin reabilitarea și modernizarea altor două 

spații destinate instruirii și pregătirii practice a studenților pentru a le aduce competențele și abilitățile 

cât mai aproape de cerințele de pe piața muncii. 

 Prin finalizarea Proiectului CNFIS-FDI-2024-F-0339 baza materială destinată pregătirii 
studenților de la programele de studii din domeniile viti-vinicol și ingineria produselor alimentare a fost 
adusă la standarde competitive, corespunzătoare standardelor de calitate din domeniile vizate. 
 
 

 
  
 
 

         
 



 
 
 

    
 
 


