RAPORT DE IMPLEMENTARE

PROIECT: CNFIS-FDI-2024-F-0339

Domeniu vizat: 3. Asigurarea functionarii in bune conditii a gradinilor botanice universitare , a
statiunilor didactice, a bazelor de practica si a altor infrastructuri de sustinere a activitatilor didactice,
similare bazelor de practica, din cadrul universitatilor, folosite pentru instruirea studentilor

Buget total aprobat: 328.000 + 69.000 = 437.000 lei

Titlu proiect: Repararea, extinderea si modernizarea bazei de practica destinata sustinerii
fnvatdmantului horticol si viti-vinicol la Statiunea Didactica Banu Mardcine

Perioada de implementare: aprilie 2024 — decembrie 2024

Scopul proiectului: Dezvoltarea si modernizarea bazei materiale destinate sustinerii invatamantului
horticol si viti-vinicol la Universitatea din Craiova, in cadrul Statiunii Didactice Banu Maracine

Obiectivele proiectului: Proiectul a avut 5 obiective specifice, fiecare dintre ele se coreleaza cu unul
din obiectivele generale (OG) ale domeniului de finantare.

0.5.1. Imbunatitirea calititii activitdtilor si serviciilor oferite studentilor in baza de practicd de la
Statiunea Didactica Banu Maracine prin repararea si intretinerea bazei materiale existente pentru
pregatirea profesionala a studentilor.

0.S.2. Pregatirea si formarea profesionald a studentilor de la toate ciclurile formative, bazata pe
dezvoltarea abilitatilor practice prin crearea de conditii optime in scopul folosirii educationale a
acesteia.

0.5.3. Cresterea vizibilitatii si impactului educational si stiintific prin promovarea activitatilor, serviciilor
oferite si a rezultatelor obtinute, pregdtirea de materiale documentare si diseminarea informatiilor,
participarea studentilor la evenimente specifice domeniului.

0.5.4. Realizarea de tematici experimentale legate de lucrarile de finalizare a studiilor in acord cu
tendintele actuale din cercetarea si practica in domeniile horticol, viti-vinicol si al industriei alimentare.
0.S.5. Managementul si publicitatea proiectului.

Activitati asumate:
0.5.1. Imbun3titirea calitétii activitatilor si serviciilor oferite studentilor in baza de practicd de la
Statiunea Didacticda Banu Maracine prin repararea si intretinerea bazei materiale existente pentru
pregatirea profesionald a studentilor.

Al.1. Repararea si aducerea la parametrii corespunzatori a bazei de practica pentru cresterea
nivelului formarii practice a studentilor.

A1.2. Repararea sistemului de climatizare, avand in vedere necesitatea asigurarii la nivel optim a
temperaturii si umiditatii relative a aerului.

Al.3. Repararea instalatiei electrice si a instalatiilor sanitare pentru aducerea lor la parametrii
corespunzatori noilor solicitari.
0.S.2. Pregatirea si formarea profesionala a studentilor de la toate ciclurile formative, bazatd pe
dezvoltarea abilitatilor practice prin crearea de conditii optime in scopul folosirii educationale a
acesteia.

A.2.1. Organizarea de activitdti educative si practice care sa conduca la dobandirea de catre studenti
a unor deprinderi noi privind planificarea, organizarea si executarea activitatilor specifice in cramele
moderne, de tip industrial.



A.2.2. Organizarea de activitati educative si practice care sa conduca la dobandirea de catre studenti
a unor deprinderi noi privind obtinerea de produse horticole si viti-vinicole la standarde superioare din
punct de vedere al securitatii si sigurantei alimentare.

A.2.3. Organizarea de activitati educative si practice menite sa aduca studentilor, ca viitori specialisti,
capacitatea de a obtine produse horticole si viti-vinicole prin tehnologii prietenoase cu mediul
inconjurator.

0.S.3. Cresterea vizibilitatii si impactului educational si stiintific prin promovarea activitatilor, serviciilor
oferite si a rezultatelor obtinute, pregatirea de materiale documentare si diseminarea informatiilor,
participarea studentilor la evenimente specifice domeniului.

absolventi din domeniul horticol, viti-vinicol si al ingineriei produselor alimentare.

A.3.2. Organizarea unor evenimente educationale si stiintifice Tn baza de practica cu scopul
promovarii catre vinificatori, studenti, masteranzi, doctoranzi a rezultatelor obtinute si a noutatilor si
tendintelor Tn domeniu

A.3.3. Organizarea de activitati pentru diseminarea rezultatelor stiintifice obtinute de cadrele
didactice, Tn parteneriat cu studentii. Vor fi editate materiale cu continut stiintific si informativ, in
format tiparit sau audio-video, vor fi organizate prezentari de produse la expozitiile organizate la
Universitatea din Craiova. De asemenea, vor fi prezentate articole de specialitate, realizate in echipe
mixte din cadre didactice si studenti, in cadrul manifestarilor stiintifice de profil
0.5.4. Realizarea de tematici experimentale legate de lucrarile de finalizare a studiilor Tn acord cu
tendintele actuale din cercetarea si practica in domeniile horticol, viti-vinicol si al industriei alimentare.

A.4.1. Implicarea studentilor in activitatea de cercetare pentru crearea abilitatilor practice

A.4.2. Identificarea unor tematici de cercetare moderne legate de lucrarile de finalizare a studiilor
universitare. Activitatea de cercetare, efectuata de studenti sub indrumarea cadrelor didactice, va
conduce la definirea unor teme de cercetare orientate spre identificarea de solutii la probleme de
actualitate si interes Tn domeniul de specialitate.

0.S.5. Managementul si publicitatea proiectului.

A.5. Managementul proiectului.

Rezultate: Toate activitatile propuse prin implementarea prezentului proiect, precum si indicatorii
asumati au fost indepliniti.

R.1.1: 2 sali destinate pregatirii practice a studentilor reabilitate si modernizate (aproximativ 240 mp
reabilitati)

R.1.2: 2 instalatii electrice reabilitate la nivelul cerintelor spatiilor (interior si exterior)

R.1.3: un sistem de climatizare reabilitat

R.1.4: 2 instalatii si grupuri sanitare reabilitate

R.2.1: 3 activitati instructiv-educative de initiere a studentilor in folosirea, exploatarea si intretinerea
echipamentelor din crama

R.2.2: 3 evenimente educationale si stiintifice Tn baza de practica privind adaptarea industriei vinicole
la noile reglementari europene privind siguranta alimentara, protectia consumatorului si protectia
mediului.

R.3.1: 2 intalniri intre studenti si absolventi din domeniul horticol, viti-vinicol si al ingineriei produselor
alimentare pentru schimb de experienta, informatii si exemple de bune practici

R.3.2: 2 intalniri intre studenti si angajatori din domeniul horticol, viti-vinicol si al ingineriei produselor
alimentare pentru pregatirea si facilitarea insertiei viitorilor absolventi pe piata muncii

R.3.3. 2 evenimente educationale si stiintifice Tn baza de practica pentru diseminarea rezultatelor
obtinute, de tipul simpozioane, workshop-uri, demonstratii practice realizate de cadrele didactice, in
parteneriat cu studentii

R.3.4. 2 filmari de televiziune cu activitatile studentilor realizate in baza de practica extinsa.



R.4.1: 3 lucrari stiintifice ale studentilor orientate pe tehnologii viti-vinicole si educatie oenologica

R.4.2:5 lucrari de licentad/disertatie/doctorat.
R.4.3: 2 noi vinuri produse de studenti in cadrul elaborarii lucrarilor de finalizare a studiilor.

Proiectul CNFIS-FDI-2024-F-0339 continuda demersurile anterioare privind reabilitarea si
dotarea bazelor de practica la Universitatea din Craiova, cu ajutorul fondului de dezvoltare
institutionald, pentru Tmbunatatirea calitatii activitatilor si serviciilor oferite si pregatirii profesionale a
studentilor, bazatd pe dezvoltarea abilitatilor practice. in acest sens, proiectul actual continud un
proiect realizat anul anterior (CNFIS-FDI-2023-F-0625) prin reabilitarea si modernizarea altor doua
spatii destinate instruirii si pregatirii practice a studentilor pentru a le aduce competentele si abilitatile
cat mai aproape de cerintele de pe piata muncii.

Prin finalizarea Proiectului CNFIS-FDI-2024-F-0339 baza materiald destinata pregatirii
studentilor de la programele de studii din domeniile viti-vinicol si ingineria produselor alimentare a fost
adusa la standarde competitive, corespunzatoare standardelor de calitate din domeniile vizate.
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