UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
DIRECTIA GENERALA ADMINISTRATIVA

ANUNT

Universitatea din Craiova — Directia Administrativa si Camine-Cantine scoate la
concurs doud posturi de ospatar.

Concursul va avea loc la sediul din str.Unirii nr.57, Craiova si va consta in doua
probe: proba practica si interviu.

Proba practica se va organiza in data de 07.08.2017, ora 10.00, iar interviul in
data de 07.08.2017, ora 14.00

Conditiile de ocupare a postului:
- certificat de calificare profesionala in meseria de ospétar.

Dosarul de concurs va cuprinde:

- cerere de inscriere la concurs;

- copie C.L;

- copie acte studii;

- certificat calificare meseria de ospétar;
- cazier judiciar;

- adeverintd medicald;

- Curriculum vitae.

Dosarele de concurs se depun pana pe data de 01.08.2017, camera 112-Biroul
Resurse Umane, str.Libertétii nr.19, Craiova, pana la ora 12.00.

Rezultatul selectiei de dosare se afiseazd pe data de 01.08.2017, pe site-ul
Universitatii din Craiova, www.ucv.ro.

Eventualele contestatii privind selectia dosarelor se depun, in termen de o zi
lucritoare de la afigsarea rezultatului selectiei, la sediul din str.Liberttii nr.19, iar
rezultatul contestatiilor se afigeaza pe data de 03.08.2017 pe site-ul www.ucv.ro.

Rezultatul concursului se afiseazd pe data de 08.08.2017, pe site-ul
Universitatii din Craiova, www.ucv.ro.

Eventualele contestatii privind rezultatul concursului se depun in termen de o
zi lucrdtoare de la afisarea rezultatelor, la Biroul Resurse Umane, camera 112,
str.Libertatii nr.19, Craiova, iar rezultatul contestatiilor se afiseazd pe data de
10.08.2017, pe site-ul Universitatii din Craiova, www.ucv.ro :

Anexam bibliografia si tematica.
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BIBLIOGRAFIE:

Tehnica servirii consumatorilor, Dobrescu E., Bilanescu C., ed.1993
(cap.5,6,7,9,10,12).

Magsini, instalatii, utilaje si ustensile pentru alimentatia publica, S.Coroama,
V.Bonoiu, ed.1972 (cap.14).

Protectia populatiei si a bunurilor materiale.

Legea nr.319/2006 a securitdtii i a sdnatatii in munca.

TEMATICA:

1. Amenajarea si dotarea saloanelor.

2. Pregitirea saloanelor pentru servirea consumatorilor.
3. Reguli de etica si tehnica a servirii consumatorilor.

4. Tehnica servirii preparatelor culinare.

5. Tehnica servirii diferitelor tipuri de mese.

6. Obiectele de inventar necesare in salile de consumatie.
7. Protectia populatiei si a bunurilor materiale.

CONDUCEREA .




